Dios piskota vanilias dios krémmel

Hozzavalok a tésztahoz: Hozzavalok a krémbhez:
4 tojas 2 vanilids pudingpor

25 dkg barna cukor 9 dl tej

25 dkg liszt 4 evbkanal barna cukor
15 dkg daralt di6 15 dkg daralt di6

2 evOkanal cukrozatlan kakadpor 1 tasak vanilids cukor

2 evokanal olaj

1 fél citrom héja A tetejére:

1 teaskanalnyi siitOpor 5 dkg daralt di6

4 evOkanal viz 1 evOkanal barna cukor

2 evbkanal f6zott kavé

Elkészités:

A tojasok fehérjébdl a cukorral kemény habot veriink és fokozatosan hozzdadjuk a
tojassargajat is. Lassan hozzaadjuk a vizet, az olajat és a szaraz alapanyagokat is. Legyiink
ovatosak, hogy a hab ne torjon dssze! Kivajazott tortaforméaba ontjiik és 180 fokon siitjiik 35-
40 perce at, kozben elkészitjik a krémet. A pudingport, a cukrot és a vanilids cukrot
osszekeverjiik a tejjel, majd megfézziik, és lassan kihiitjiilk. Mikor langyos belekeverjiik a
daralt diot is. A tésztat vizszintesen hdromba vagjuk és megkenjiik a krémmel. A daralt diot, a
cukrot ¢és a kavét elkeverjiik, majd elsimitjuk a silitemény tetején. Egy o6ran at hiitdben
taroljuk, majd talaljuk.



